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KAUNO LOPŠELIO-DARŽELIO „NAMINUKAS“ MAISTO PRODUKTŲ PRIĖMIMO, IŠDAVIMO, 

SANDĖLIAVIMO TVARKOS APRAŠAS 
 

I SKYRIUS  
BENDROSIOS NUOSTATOS 

 

1. Maisto produktų priėmimo, išdavimo, sandėliavimo tvarkos aprašas (toliau – Tvarkos 

aprašas) nustato maisto produktų priėmimo, išdavimo, sandėliavimo lopšelyje-darželyje 

„Naminukas“ (toliau – ugdymo įstaiga),  tvarką ir higienos normų reikalavimų laikymąsi. 

2. Maisto produktų priėmimo, išdavimo, sandėliavimo tvarkos aprašas (toliau – Tvarkos 

aprašas) parengtas vadovaujantis patvirtintais Lietuvos Respublikos įstatymais, Lietuvos 

Respublikos Vyriausybės nutarimais, Lietuvos higienos normomis, Kauno miesto 

savivaldybės sprendimais, Kauno miesto savivaldybės visuomenės sveikatos biuro tvarkos 

aprašais, Geros Higienos praktikos taisyklėmis (viešojo maitinimo įmonėms) 2025m. 

redakcija.  

3. Maisto produktus priima, išduoda ir saugo sandėlininkas, jis yra materialiai atsakingas 

asmuo. 

 

II. MAISTO PRODUKTŲ LAIKYMO PATALPOS IR SAUGOJIMAS 

4. Maisto laikymo patalpos turi būti švarios, atitikti priešgaisrinės saugos, elektrosaugos, 

higienos reikalavimus ir įrengtos taip, kad jas būtų galima tinkamai išvalyti, išvengti vabzdžių 

ir graužikų patekimo, palaikyti reikiamą mikroklimatą ir kitas sąlygas, apsaugančias maistą 

nuo užteršimo ir saugos bei kokybės pablogėjimo, mechaninių pažeidimų. 

5. Maisto laikymo patalpų sienos turi būti geros būklės ir gerai prižiūrimos. Patalpose turi būti 

pakankamai vietos apžiūrai, tinkamas apšvietimas, efektyvus valymas, plovimas ir 

dezinfekavimas ant sienų neturi būti pelėsių, voratinklių ar dulkių. 

6. Maisto laikymo vietoje turi būti įrengtas natūralus arba mechaninis vėdinimas, reguliuojantis 

temperatūrą, drėgmę, šalinantis kvapus, dulkes, mažinantis maisto užteršimą per orą pavojų, 

yra tinkamas apšvietimas. 

7. Maisto laikymo ir tvarkymo patalpose neturi būti jokių nuodingų ar jokių kitų cheminių 

medžiagų, jeigu jos gali padaryti maistą nesaugų. 

8. Maisto žaliava ir gatava produkcija turi būti laikoma tinkamai įrengtose patalpose, patikimai 

atskirtos, siekiant išvengti kryžminės taršos. Skirtingų rūšių maistas (žalia mėsa, žuvis, vaisiai, 

daržovės, duonos gaminiai, pieno produktai, neperdirbti ir perdirbti maisto produktai ir kt.) 



turi būti laikomas patikimai atskirtas pagal teisės aktų reikalavimus. Sandėliuose maisto 

produktai ir žaliava kraunami ant padėklų į rietuves arba ant lentynų. Draudžiama maisto 

produktus dėti tiesiogiai ant grindų. 

9. Visi šaldymo ir (ar) šilumą palaikantys įrenginiai bei šaldymo patalpos, turi būti sunumeruoti. 

Jų temperatūra turi būti reguliariai stebima ir ne rečiau kaip vieną kartą per dieną 

registruojama žurnale. 

10. Šaldymo įrenginys ar patalpa turi būti pakankamo pajėgumo, kad greitai gendantys maisto 

produktai būtų laikomi teisės aktais reglamentuojamoje arba gamintojo nurodytoje 

temperatūroje. 

11. Kontroliniai termometrai šaldymo įrenginiuose turi būti švarūs, veikiantys, tinkamai 

prižiūrimi. 

12. Maisto produktai ir jų žaliava laikomi teisės aktuose ar gamintoje reglamentuojamoje 

temperatūroje. 

13. Maisto sandėlininkas privalo: 

13.1. dirbti apsivilkus tvarkingais darbo rūbais, naudotis tvarkingais darbo įrankiais bei 

įrenginiais nuolat apžiūrėti sandėlio patalpas, rastus pažeidimus pašalinti ar informuoti 

direktoriaus pavaduotoją ūkiui; 

13.2. tvarkingai išdėlioti sandėliuojamus ir saugomus maisto produktus lentynose; 

13.3. sandėliuoti maisto produktus lentynose pagal dydį, svorį bei prižiūrėti, kad jos 

nepersisvertų.   Sunkesnius daiktus dėti apatinėse lentynose; 

13.4. užtikrinti šviežių, šaldytų, paprastų maisto produktų, nereikalaujančių temperatūrinio 

režimo, sandėliavimą; 

13.5. nepriimti sandėliavimui maisto produktų netvarkingoje ar blogai įpakuotoje taroje; 

13.6. palaikyti sandėlio patalpose, tarp lentynų pavyzdingą švarą; 

13.7. nepalikti be priežiūros sandėliavimo patalpų; neperduoti sandėlio raktų tretiems 

asmenims; neperduoti savo pareigų vykdymo kitam asmeniui, kurio įsakymu nepaskyrė 

lopšelio-darželio direktorius. 

III. MAISTO PRODUKTŲ BEI JO ŽALIAVOS PRIĖMIMAS IR IŠDAVIMAS 

 

14. Maisto produktus, skirtus vaikų maitinimui, tiekia tiekėjai, sudarę su įstaiga pirkimo–

pardavimo sutartis. 

15. Maisto produktus užsako, priima, saugo ir išduoda lopšelio-darželio sandėlininkė. 

16. Užsakomi maisto produktai, skirti vaikų maitinimui pagal perspektyvinį valgiaraštį, 

atsižvelgiant į pirkimo-pardavimo sutartyje nurodytą produktų pristatymo terminą. 

17. Maisto sandėlininkė maisto žaliavų priėmimo metu patikrina: 

17.1. ar ant maisto žaliavų arba jų pakuotės nėra jokių kenkėjų, vabzdžių ar jų buvimo 

pėdsakų; 

17.2. ar ant pakuotės nėra purvo, dulkių; 

17.3. ar transportavimo pakuotės yra sandarios; 



17.4. ar etiketėje nurodytas maisto tinkamumo terminas nepasibaigęs, lengvai įskaitomas; 

17.5. ar maisto žaliavų kvapas ir išvaizda transportavimo metu nepakitę, atitinka gamintojo 

nurodymus; 

17.6. greitai gendančių maisto produktų transportavimo temperatūra turi atitikti gamintojo 

ar teisės aktuose nurodytą temperatūrą. Jei kyla abejonių dėl transportavimo temperatūros, 

ji išmatuojama produkto viduje arba tarp produktų. 

18. Maisto produktų priėmimo metu nustačius, kad maisto produktai buvo transportuoti 

netinkamomis higienos sąlygomis, pažeidus jiems nustatytas laikymo sąlygas (temperatūrą) 

pažeidus pakuotę, nepaženklintus, kurių išvaizda kelia įtarimą, kad produktai neatitinka 

saugos, kokybės reikalavimų arba, jeigu vėliau pastebima, kad atvežti, priimti produktai turi 

neatitikčių, jie nepriimami, o tiekėjas apie tai informuojamas raštu ir (arba) telefonu. 

19. Jeigu tokie produktai jau buvo priimti, jie turi būti pažymėti užrašu „Grąžinti“ ir utilizuojami 

arba grąžinami utilizuoti tiekėjui(priklausomai nuo prekių tiekimo sutarties sąlygų). 

20. Siekiant užtikrinti savalaikį vaikų maitinimą, maisto produktai iš sandėlio į virtuvę išduodami 

iš vakaro arba anksti ryte priklausomai nuo maisto produkto laikymo sąlygų, nežinant tikslaus 

faktinio valgančiųjų skaičiaus, remiantis preliminariame valgiaraštyje – reikalavime 

nurodytais maisto produktų kiekiais, apskaičiuotais pagal prognozuojamą valgančiųjų 

skaičių. 

21. Iš anksto išduodamas maisto produktų kiekis negali būti didesnis negu būtinas sklandžiam 

virtuvės darbui užtikrinti iki galutinio valgiaraščio – reikalavimo paruošimo. 

22. Paaiškėjus į ugdymo įstaigą atvykusių vaikų skaičiui, paruošiamas galutinis valgiaraštis – 

reikalavimas. Jeigu maisto produktų virtuvei buvo išduota per daug lyginant su galutinio 

valgiaraščiu – reikalavimu, skirtumas grąžinamas į sandėlį, jeigu per mažai – išduodami į 

virtuvę papildomi maisto produktai. Galutinis išduotų maisto produktų kiekis turi atitikti 

paruoštą valgiaraštį – reikalavimą, išskyrus nenumatytus atvejus 4 ir 5 punktuose. 

23. Esant atvejui, kai galutiniame valgiaraštyje – reikalavime numatyti maisto produktų kiekiai 

yra mažesni negu išduoti virtuvei arba ugdymo įstaiga neturi reikalingo produkto, 

sandėlininkas informuoja maitinimo organizavimo specialistą apie trūkstamą produktą ar jo 

kiekį. 

24. Maisto produktai turi būti išduodami tiksliai kaip nurodyta valgiaraštyje – reikalavime, 

išskyrus tuos atvejus, kai: 

24.1. maisto produktų tiekėjas pristato per mažai arba per daug ir pastaruoju atveju nespėtų 

suvartoti vadovaujantis valgiaraščiu iki tinkamumo vartoti termino pabaigos; 

24.2. naudojami šaldyti maisto produktai ir jie pakartotinai neužšaldomi (pvz.: šaldyta mėsa, 

žuvis); 

24.3. naudojami švieži ar konservuoti vaisiai, daržovės ir jie bus naudojami tik po keleto 

savaičių; 

24.4. vadovaujamasi logiškumo principu, jeigu lieka labai mažas kiekis iki 200/300g. ir jis 

nebus naudojamas savaitės eigoje. 

 



25. Maisto produktai išduodami pagal maitinimo organizavimo specialisto sudarytą dienos 

valgiaraštį. 

26. Negendantys maisto produktai skirti sausiems daviniams priešmokyklinio ugdymo grupės 

vaikams, gaunantiems nemokamus pietus, saugomi maisto sandėlyje ir atiduodami pagal 

sudarytą grafiką. 

27. Visi maisto produktai ir žaliava turi būti kruopščiai tikrinami prieš jiems patenkant į gamybą. 

Pateikiant maisto produktus gamybai, būtina laikytis principo: pirmas gautas tos pačios 

rūšies produktas arba jo siunta turi būti pirmas atiduodamas gamybai. 

28. Maisto produktų ir žaliavų išdavimas turi vykti nuosekliai, kad būtų išvengta žaliavų ir gatavos 

produkcijos susilietimo bei kryžminio užteršimo. 

29. Maisto produktai ir žaliava sveriami elektroninėmis svarstyklėmis, kurios Eksploatuojamos 

laikantis teisinės metrologijos reikalavimų. 

 

                                          ________________________________________ 

 

 


